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DER ERSTE PLANT-BASED FISCH VON FROSTA



PROTEINE UND OMEGA-3-FETTSÄUREn 
BEI „FISCH VOM FELD“ SIND SIE PFLANZLICH

Der Mensch muss Proteine und Omega-3-Fettsäuren 
über die Nahrung aufnehmen. Wichtige Körperfunktionen 
wie Immunsystem oder auch Hirn- und Herzfunktion 
hängen davon ab.

Die Nachfrage nach tierischen Proteinquellen wie  
Fisch wird aufgrund der wachsenden Weltbevölkerung  
in Zukunft nicht mehr ausreichend gedeckt.

 
Bedürfnisse unserer Zeit.

DAS MACHT „FISCH VOM FELD“ SO GUT

• Helle Gemüsesorten wie
weiße Bohnen und Blumenkohl 

• 
• Leinöl als Omega-3-Quelle 
• Krosse, ofenfertige Panade

Geerntet — nicht gefangen
TOLLER GESCHMACK, GUTES GEWISSEN

SO GIBT’S „FISCH VOM FELD“ 
IM 3-KG-GV-KARTON

In der hochwertigen Verarbeitung von TK-Fisch und TK-Gemüse  
besitzt FRoSTA Foodservice jahrzehntelanges Know-how.

Beste Voraussetzung, um ein innovatives TK-Produkt  
auf den Markt zu bringen, das beide Produktpaletten vereint:

knuspriger Fisch auf Gemüse-Basis

PLANT-BASED – VEGAN

FRIKADELLE, 75 G

 BACKFISCH, 100 G 

KNUSPERFILET, 75 G

RICHTIG GUTES ESSEN
WEIL NICHTS SCHLECHTES DRIN IST

„Fisch vom Feld“ ist 

transparenter 
Produktion, wie üblich bei FRoSTA.

„FISCH VOM FELD“ IST FREI VON

•  
auf der Speisekarte

• Geschmacksverstärkern

• Hefe-Extrakt

• Aromen

• Farbstoffen

• Konservierungsmitteln

Auf die Verwendung von Soja haben wir bewusst  
verzichtet.

Das Grätenproblem gibt es natürlich auch nicht.

GUT FÜR DIE GASTRONOMIE 
DER GAST WILL ES 

Vegetarische Alternativ-Produkte boomen.

Immer mehr Gäste erwarten in der Gastronomie  
plant-based Produktalternativen. Und sie müssen  
gut schmecken!

Gerade junge Menschen ernähren sich immer bewusster 
und immer mehr plant-based, vegetarisch oder vegan.

Nutzen Sie „Fisch vom Feld“ als Tellermitte, Burger 

oder Snack.

EINFACHE ZUBEREITUNG, BESTE ERGEBNISSE

• Gelingsicher

• Kann wie panierter Fisch verarbeitet werden

• Kein Auftauen nötig

• Perfekt für alle Zubereitungsarten: 
Griddle-Platte, Pfanne,  

Kombidämpfer und Fritteuse

INSPIRATIONEN



WWW.FISCHVOMFELD.DE

JETZT MUSTERKISTE BESTELLEN:

FRoSTA Foodservice GmbH · Postfach 29 03 64 · D-27533 Bremerhaven 
Tel. +49 (0)471 9736-441 · Fax +49 (0)471 9736-445 · E-Mail: foodservice@frosta.de


